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Insalata tricolore con mozzarella 

 Porre l’insalata tagliata a piacere 

in una insalatiera.

 Aggiungere la Bresaola della 

Valtellina e la mozzarella tagliata a 

cubetti.

 Condire il tutto con l’olio extraver-

gine di oliva e poco succo di limone.

 Cospargere col sedano verde 

tagliato a rondelle.

150 grammi di Bresaola della 
Valtellina tagliata a striscioline sottili
2 mozzarelle fresche
Insalata verde (cicoria, rucola, soncino)
Olio extravergine di oliva, succo di limo-
ne, sedano verde

  

INGREDIENTI

e Bresaola della Valtellina 


